KUCHARSKE A CUKRARSKE KURZY

Chcete zdokonalit své kucharské Ci cukrarské
uméni? Pfihlaste se na prakticky zamérené kurzy

a vyuZijte moZnost podélit se o své zkusenosti

s profesiondly a s dalsimi ucastniky kurzu, vse si
prakticky vyzkouset a ziskat novou inspiraci a fadu
receptur. Co si béhem kurzu upecete nebo uvarite,
to si odnesete s sebou domd. Navic ziskate pristup
k e-learningovému kurzu a elektronickou publikaci
(CD) s radou praktickych rad a receptd.

B SLAVNOSTNi DORTY
(jednodenni, 10. a 24. 10. 2015, 1.500 K¢)

Ptiprava korpusu, plnéni a zdobeni dortd, potahovani modelovaci
hmotou.

B VYROBA RESTAURACNICH MOUCNIKU

(desetidenni, od 17. 10. 2015, 9.900 K¢)

Naucite se vyrabét a efektné dozdobit nejen restauracni
moucniky, ale také zakusky a moucniky dle klasickych receptur

i v jejich modernich Upravach.

B VARIME Z DRUBEZIHO MASA
(jednodenni, 17. 10. 2015, 1.500 Kg¢)

Ptiprava minutkovych pokrm( z driibeZe doplnénych vhodnymi
pfilohami.

B VARIME ZE ZVERINY
(jednodenni, 24. 10. 2015, 1.600 K¢)

Ptiprava pokrma ze zvéfiny doplnénych vhodnymi ptilohami.

B BEZMASE POKRMY NEJEN PRO VEGETARIANY

DLE RECEPTU NASICH BABICEK
(dvoudenni, 31. 10. —1. 11.2015, 2.600 K¢)

Dvoudenni kurz, na kterém se naucite pfipravit zdravé pokrmy ze
zeleniny, vajec, hub, téstovin a dalSich surovin.

B STUDENA KUCHYNE
(¢tyrdenni, 7., 14., 21. a 28. listopadu 2015,3.600 K¢)

Potfebujete obcas pfipravit pohosténi na oslavu nebo rodinné
setkani a nestaci Vam uz jen tradi¢ni chlebicky ¢i chutovky?
Nabizime Vam prakticky zaméreny ¢tyfdenni kurz, na kterém se
naucite pripravovat i dalsi pokrmy studené kuchyné (napf. rlizné
rolady, zavitky, slané dorty, pohary, koktejly, pomazanky, studené
omacky a zalivky, ovocné i zeleninové pokrmy a predkrmy apod.).

B VANOCNI PECENI
(jednodenni, 12. 12. 2015, 1.500 K¢)

Udélejte letos zménu. Napecte si na Vanoce s novou inspiraci.
Ptiprava pevnych tést, zdobeni, prezentace.
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Kurzy Vyroba restauracnich moucnikii
a Studend kuchyné Vds zdroven pripravi
na zkousku z profesni kvalifikace.

Kapacita kazdého kurzu: 10 osob
Lektorské zajisténi: ucitelé odborného vycviku
SSZP, Klatovy

Misto kondni: Restaurace Na Zemédélce,
Pekarstvi a cukrarstvi Na Zemédélce

Informace a prihlasky: UHLAVA, o.p.s.
Planicka 174, Klatovy, tel. 724 020 906

E-mail: vondracek@uhlava.cz, www.uhlava.cz
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